
PERCHÉ SCEGLIERE I NOSTRI TEST

TEMPI DI CONSEGNA

I nostri laboratori di analisi (certificati in qualità ISO 
9001:2008) lavorano quotidianamente con le più mo-

derne ed innovative tecniche diagnostiche per soddisfare le esi-
genze di qualità ed efficienza unite a tempistiche di refertazione 
senza uguali.

TEAM DI PROFESSIONISTI

La nostra squadra è composta da un comitato scientifi-
co rappresentato da esperti e professionisti del mondo 

della nutrizione e della diagnostica. Biologi, biotecnologici, chimici, 
medici e genetisti collaborano con i nostri laboratori per offrire ser-
vizi personalizzati alle vostre esigenze.

RICERCA E SVILUPPO

Diagnostica Spire produce e seleziona test innovativi e 
all’avanguardia tra cui: Rast test Allergologici (alimenti 

ed inalanti), Predisposizione genetica alla Celiachia, Intolleranze 
Alimentari e verso Funghi, Muffe e Lieviti, Mineralogramma per 
valutare l’intossicazione da metalli pesanti e carenza o eccesso di 
minerali fisiologici, vitamine, aminoacidi e profilo ormonale.

LEADER ITALIANI DIAGNOSTICA

Con più di 50.000 test effettuati e grazie alla capillarità 
dei nostri servizi offerti ad oltre 3.000 point autoriz-

zati su tutto il territorio nazionale, Diagnostica Spire rappresenta 
attualmente il punto di riferimento per la diagnostica innovativa 
legata alla nutrizione.

TIMBRO

La presente brochure illustrativa è fornita in un centro 
autorizzato Diagnostica Spire.
Chiedi al farmacista di riferimento quale servizio è più 
adatto alle tue esigenze. INTOLLERANZE

ALIMENTARI
T E S T  F I N O  A  1 8 4  A L I M E N T I

Metodica analitica certificata - Impiego di antigeni italiani
Referto chiaro e leggibile - Brevi tempi di refertazione

ISO 9001

LABORATORIO CERTIFICATO
IN QUALITÀ ISO 9001:2008

Diagnostica Spire s.r.l.
Via Fermi, 63/F Reggio Emilia

tel: 0522.767130 - fax: 0522.1697377
www.diagnosticaspire.it
info@diagnosticaspire.it

FINDER 50

FINDER 92

FINDER 184

Test FInDER®
FOOD INTOLERANCE DIGITALIZED ELISA READER



LA CAUSA POTREBBE
ESSERE NEL PIATTO!

Acciuga
Aglio
Agnello
Albicocca
Alloro
Anacardi
Ananas
Anatra
Anice
Anguilla
Arachidi
Arancio
Aringa
Asiago
Asparago
Astice Avena
Avocado
Baccalà
Banana
Basilico
Bietola
Branzino
Broccoli
Cacao
Cachi
Caffè
Calamaro
Camomilla
Cannella
Capperi
Carciofo
Carota
Castagna
Cavallo
Cavolfiore
Cavolini di Bruxelles
Ceci
Cetriolo
Chiodi di garofano 
Cicoria
Ciliegia 
Cinghiale
Cipolla 
Cocco
Cocomero
Coda di rospo
Coniglio
Coriandolo 
Cozza 
Crescione 
Cumino 
Dattero 
Emmentaler 
Erba cipollina 
Fagiano
Fagiolini
Fagiolo
Farro
Fava
Fico
Fico d’india
Finocchio
Formaggio fuso 

Fragola
Funghi champignon 
Funghi porcini
Gambero
Gorgonzola
Grana padano
Granchio
Grano duro
Grano saraceno
Grano tenero
Halibut
Indivia
Kamut
Kiwi
Lampone
Latte di capra
Latte di mucca
Latte di pecora
Lattuga
Lenticchie
Lepre
Lievito di birra
Limone
Liquirizia
Lupini
Luppolo
Maggiorana
Maiale
Mais
Malto d’orzo
Mandarino
Mandorla
Mango
Manzo
Mela
Melanzana
Melograno
Melone
Menta
Merluzzo
Miele
Mirtillo
Mora
Mozzarella
Mozzarella di bufala
Nocciola
Noce
Noce del Brasile
Noce moscata
Oca
Oliva
Orata
Origano
Ortica
Orzo
Papaia
Paprika
Parmigiano Reggiano 
Patata
Pecorino
Pepe nero
Peperoncino
Peperoni

Pera
Pesca
Pinoli
Piselli
Pistacchio
Platessa
Pollo
Polpo
Pomodoro
Pompelmo
Porro
Prezzemolo
Prugna
Quaglia
Rafano
Rapa
Ravanello
Ribes
Ricotta
Riso
Rombo
Rosmarino
Rucola
Salmone
Salvia
Sardina
Scarola
Sedano
Segale
Seme di girasole
Seme di lino
Seme di zucca
Senape
Seppia
Sesamo
Sgombro
Sogliola
Soia
Spinaci
Tacchino
Tapioca
Tè
Tè verde
Tiglio
Timo
Tonno
Trota
Uovo
Uva bianca
Uva rossa
Verza
Vaniglia
Vitello
Vongole
Zenzero
Zucca
Zucchina
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ALIMENTI PRESENTI NEL:
* Finder 92 alimenti
° Finder 50 alimenti

È sufficiente un autoprelievo capillare per scoprire se un’in-
tolleranza alimentare può essere la causa della tua patologia. 
Correggere l’alimentazione può consentire di risolvere varie 
problematiche, fra cui:

CEFALEA DERMATITI

SONNOLENZA PRURITO CUTANEO

AFFATICAMENTO GONFIORE

RINITI E SINUSITI DOLORE ADDOMINALE

BRONCHITI DIFFICOLTÀ DIGESTIVE

ASMA COLON IRRITABILE

SONNOLENZA GASTRITE

AFFATICAMENTO CISTITI

RITENZIONE IDRICA CANDIDOSI

ERUZIONI CUTANEE MIALGIE CRAMPI

ECZEMA TENDENZA AGLI STRAPPI

ORTICARIA DOLORI ARTICOLARI

ACNE ARTRITI

ELENCO DEI 184 ALIMENTI TESTATIDESCRIZIONE TEST

Il test Finder è stato ideato partendo dal presupposto di miglio-
rare lo stato dell’arte esistente per la rilevazione delle intolle-
ranze alimentari. A tal proposito è stata adottata la metodica 
ELISA, l’unica riconosciuta a livello accademico e scientifico, 
come massima espressione di affidabilità ed accuratezza. Il 
test Finder utilizza un sistema digitalizzato per la rilevazione 
e la valutazione colorimetrica della reazione antigene alimen-
tare-anticorpo umano (IgG). L’intero processo di realizzazione 
del kit è stato completamente sviluppato e realizzato nei nostri 
laboratori.

A differenza dei sintomi tipici dell’allergia, per-
cepiti quasi immediatamente e di facile identifi-
cazione, la sintomatologia legata alle 
intolleranze alimentari difficilmen-
te viene riconosciuta, essendo 
frutto di un stimolo immu-
nologico di entità ridotta, ma 
ripetuto nel tempo. Nel caso di 
un’intolleranza alimentare non 
è facile evidenziare un rapporto 
diretto tra sostanza scatenante e 
reazione stessa, manifestandosi 
in modo estremamente vario 
ed interessando qualsiasi 
sistema o apparato del nostro 
organismo.

CEFALEA - AFFATICAMENTO
OSTRUZIONE NASALE - PALPITAZIONI

DERMATITI - GONFIORE ADDOMINALE
CISTITI RICORRENTI - CANDIDOSI

DOLORI ARTICOLARI


